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ABSTRACT. The nutritional quality of Candida utilis lysine rich mutant
Y 660-14 grown in sugar cane molasses was evaluated . Net protein
utilization (NPU) Biological value (BV) and Digestibility "in vivo" (D)
were applied as nutritional evaluation indexes and the results were
compared with those of another yeast industrially produced for animal
consumption. The yeast protein of Y 660-14 lysine rich mutant showed
higher nutritional value than the yeast presently utilized in the animal
foodstuffs .

RESUMEN. Se evalua la calidad nutricional de la proteina de una
mutante de levadura Candida utilis Y-660-14 rica en lisina crecidas en
mieles finales de la produccibn de azucar. Para ello se aplicaron los
indices de evaluati6n nutricional, NPU (net . protein utilization), BV
(Biological value) y D (digestibility in vivo) y se compararon los re-
sultados con otras levaduras utilizadas en la industria para la produc-
cibn de proteinas unicelulares con destino al consumo animal . La pro-
telna de levadura Y 660-14 demostr6 un mayor valor nutricional que las
utilizadas actualmente para forraje .

INTRODUCCION

Las necesidades proteicas mundiales ocasionadas por diferentes moti-
vos que tienen como causa comtin la pobreza y el subdesarrollo, justi-
fican la busqueda incesante de nuevas fuentes de proteins para el con-
sumo animal y humano .

A pesar de las limitaciones toxicologicas y de digestibilidad, las proteinas
unicelulares pueden considerarse como un recurso prometedor para re-
solver estas dificultades 2 . Ello se debe a que su produccibn es de carac-
ter industrial y por tanto, independiente de las variaciones que sufre la
produccibn agropecuaria por motivos de cambios climaticos, plagas, etc,
y ademas, no requiere extensioncs de terreno 3' .



230 C. M. URBAY Y J . ILLNAIT FERRER

Se ha descrito una adecuada calidad de la proteina de levadura' con una
concentration de lisina superior a las proteinas de muchos cereales .
La cepa utilizada por nosotros es una mutante de Candida utilis (Y 660-
14) con una alta concentration de lisina. Ademas, se evaluo una Torula
comercial forrajera .

MATERIALES Y METODOS

Se seleccionaron 20 ratas Wistar, machos, de 30 dias de nacidos de on
peso de 100 -L 5 g .

Fueron divididos en cuatro grupos de a cinco y colocados en jaulas
metabolicas individuales para ser sometidas a diferentes dietas . El grupo
I recibi6 una dicta libre de proteinas, el grupo II una conteniendo 10%
de caseina como proteina patron; el grupo III una conteniendo IO%G, de
proteinas de levaduras comercial forrajera y el grupo IV una dicta al
10•%% de proteinas de levadura Y 660-14 rica en lisina . Los animales, fue-
ron sometidos a on perfodo de adaptation de 3 dias a las condiciones
de Iaboratorio y de las nuevas dietas, mediante un cambio gradual de
estas .

En Ia Tabla I aparece la composition de la dicta Basal . Se calcularon
los indices de valor biol6gicos (BV)", utilization neta de proteina (NPU)
y digestibilidad in vivo' . El nitrogeno y la proteina cruda, (N x 6 .25)
fueron calculados segtin el metodo de Kjeldhal Semimicroe .

TABLA I

La proteina en las dietas fue incluida a expensas de una disminuci6n
de los carbohidratos .

Composition de la dicta (~4)

Mezcla de carbohidratos 85

Aceite vegetal 8

Sales minerales 5.6

Vitaminas 1 .4



EVALUACION NUTRICIONAL C. UTILIS

El analisis de aminoacidDs fue rcalizado en un autoanalizador AAA
881 de la Mikrotechna .

TABLA II

BV, NPU y D de la levadura comercial forrajera, de la levadura
Y 660-14 y de la caseina
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Los indices nutricionales de la levadura Y 660-14 son superiores a los de la leva-
dura comercial particularmente la digestibilidad .

RESULTADOS, DISCUSION Y CONCLUSIONES

En la Tabla II se observan los valores obtcnidos en 1os+-indices de eva-
luacion respectivos para la proteina de levadura torula comercial, para
la levadura Y 660-14 y para la caseina que utilizamos como proteina
patron .

En la Tabla III se observa el aminograma de la levadura Y 660-14 de la
caseina .

Como se observa en la Tabla II, la proteina de la levadura Y 660-14 rica
en lisina, es superior a la levadura forrajera comercial en los tres indices
estudiados e inferior a la caseina tomada como proteina patron .

En la Tabla III, el analisis del aminoacidograma demuestra que existen
varios aminoacidos deficitarios en la levadura Y 660-14 con relation a
la caseina, sin embargo, el valor de la lisina cs muy superior por to que,
se hate recomendable el use de esta levadura como suplemento de otros
alimentos deficitarios en este aminoacido esencial .
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Caseina Levadura Y 660-14

His 3 2.5

Lys 8 .3 12 .6

Met 2.8 1 .8

Cys 0.6

Met. Cis 2

Tyr 6 2.7

Phe + Tyr 11 .3 8 .7

Leu 9.7 4 .8

Isol . 5 .5 3 .3

Val . 6.8 3 .6

Treo 4 .7 4 .4

Tryp 2 .2


