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ABSTRACT. The nutritional quality of Candida utilis lysine rich mutant
Y 660-14 grown in sugar cane molasses was evaluated. Net protein
utilization (NPU) Biological value (BV} and Digestibility “in vive"” (D)
were applied as nutritional evaluation indexes ahd the results were
compared with those of another yeast industrially produced for animal
consumption. The yeast protein of Y 660-14 lysine rich mutant showed
higher nutritional value than the yeast presently utilized in the animal

foodstuffs.

RESUMEN. Se evalia la calidad nutricional de la proteina de una
mutante de levadura Candida utilis Y-660-14 rica en lisina crecidas en
mieles finales de la produccién de azicar. Para ello se aplicaron los
indices de evaluacién nutricional, NPU (net. protein utilization), BV
(Biological value) y D {digestibility in vivo) y se compararon los re-
sultados con otras levaduras utilizadas en la industria para la produc-
cién de proteinas unicelulares con destino al consumo animal. La pro-
teina de levadura Y 660-14 demostrd un mayor valor nutricional que las

utilizadas actualmente para forraje.

INTRODUCCION
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Las necesidades proteicas mundiales ocasionadas por diferentes moti-
vos' que tienen como causa comun la pobreza y el subdesarrollo, justi-
fican la busqueda incesante de nuevas fuentes de proteinas para el con-

sumo animal v humano.

A pesar de las limitaciones toxicolégicas y de digestibilidad, las proteinas
unicelulares pueden considerarse como un recurso prometedor para re-
solver estas dificultades® Ello se debe a que su produccién es de caréc-
ter industrial y por tanto, independiente de las variaciones que sufre la
produccién agropecuaria por motivos de cambios climaticos, plagas, etc,

y ademads, no requiere extensioncs de terreno®?,
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Se ha descrito una adecuada calidad de la proteina de levadura® con una
concentraciéon de lisina superior a las proteinas de muchos cereales.

La cepa utilizada por nosotros es una mutante de Candida utilis (Y 660-
14) con una alta concentracion de lisina. Ademas, se evalué una Torula
comercial forrajera.

MATERIALES Y METODOS

Se seleccionaron 20 ratas Wistar, machos, de 30 dias de nacidos de un
peso de 100 = 5 g,

Fueron divididos en cuatro grupos de a cinco y colocados en jaulas
metabdlicas individuales para ser sometidas a diferentes dietas. El grupo
I recibié una dicta libre de proteinas, el grupo II una conteniendo 10%
de caseina como proteina patrén; el grupo III una conteniendo 10% de
proteinas de levaduras comercial forrajera y el grupo IV una dieta al
10% de proteinas de levadura Y 660-14 rica en lisina. Los animales, fue-
ron sometidos a un periodo de adaptacién de 3 dias a las condiciones
de laboratorio y de las nuevas dietas, mediante un cambio gradual de
éstas.

En la Tabla I aparece la composicién de la dieta Basal. Se calcularon
los indices de valor biologicos (BV)*®, utilizacién neta de proteina (NPU)
y digestibilidad in vivo’. El nitrégeno y la proteina cruda, (N x 6.25)
fueron calculados segan el método de Kjeldhal Semimicro®.

TABLA 1

Composicion de la dieta (%)

Mezcla de carbohidratos 35
Aceite vegetal 8
Sales minerales 5.6
Vitaminas 1.4

La proteina en las dietas fue incluida a expensas de una disminucién
de los carbohidratos.
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El analisis de aminoacidas fue rcah7ado en un autcanalizador AAA
881 de la Mikrotechna.

TABLA II

BV, NPU vy D de la levaduira comercial forrajera, de la levadura
Y 660-74 v de la caseina

BV NPU D
Levadura comercial . 562 414 74
Lovadura Y 660-14 639 48.8 83.2
Caseina 80.5 824 91

Los indices nutricionales de la levadura Y 660-14 son superiores a los de la leva-
dura comercial particularmente la digestibilidad.

RESULTADOS, DISCUSION Y CONCLUSIONES

En la Tabla II se observan los valores obtenidos en los iadices de eva-
luacidn respectivos para la proteina de levadura torula comercial, para
la levadura Y 660-14 y para la caseina que utilizamos como proteina
patron,

En la Tabla III se observa el aminograma de la levadura Y 660-14 de_la
caseina.

Como se observa en la Tabla I, la proteina de la levadura Y 660-14 rica
en lisina, es superior a la levadura forrajera comercial en los tres indices
estudiados e inferior a la caseina tomada como proteina patrdn,

En la Tabla ITI, el analisis del aminoacidograma demuesira que existen
varios aminoacidos deficitarios en la levadura Y 660-14 con relacion a
la caseina, sin embargo, el valor de la lisina ¢s muy superior por lo que,
se hace recomendable el uso de esta levadura como suplemento de otros
alimentos deficitarios en este aminodcido esencial.
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TABLA III

Aminograma de la levadura Y 660-14 y de la caseina® expresado en g de
aminodcidos por 16 g de nitrdgeno

Caseina Levadura Y 660-14
His 3 25
Lys 8.3 12.6
Met 28 1.8
Cys 0.6 —
Met. Cis 2 —
Tyr 6 27
Phe + Tyr 11.3 87
Leu 9.7 4.8
Isol. 5.5 i3
Val. 6.8 36
Treo 47 4.4
Tryp — 22

En ia tabla se observa al alto contenido de lisina en comparacién con la caseina
¥y un déficit relativoe del resto de los aminoacidos. No se cuantifica la cistina.

3. WavyMan M. Can. J. Microbiol. 20, 1675, 1974,
4. SuackLapY C. World Rev. Nutr. Diet. 14, 154, 1972.

5. ABpEL HAFEZ A.M., ManMoUD SAZ, EL-Sawy M. aAND Ramapan E. M. Zbl. Ba Kt.
IT Abt., Bd. 132, S. 631-640, 1977.

6. MrtcueLl H. H. Journal Biol. Chem. 58, 873, 1924.
7. MiLLER D.S. aND BENDER A.E. Brit. J. Nutr. 9, 387, 1955.

8. ALeExanDER P. anp Brock R.J. A laboratory Manual of Analytical Methods of
Protein Chemistry. Vol. 2. Pergamon Press, New York. 1960.

9. FAO. Contenido en aminoacidos de los alimentos. Roma, 1970,



